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«MAT OG VIN I HARMONI» 13. MARS 2026 
 
Appetittvekker 
Forretten fra TINE cup finalen 2026  
Salt vaffel med torskeremulade, potetchips, syltet rødløk og pepperrot. 

Vin: Weingut Knewitz Riesling Sekt Brut 2022   Kr 289,90 
 
Fiskerett 
Pannestekt skrei med grillet spisskål toppet med spicy dressing, ristede hasselnøtter,  
syltede agurkterninger, sandefjordsmør og grønnolje. 

Vin: Simpsons The Roman Road Chardonnay 2023   Kr 379,00 
 
Hvilerett 
Blodappelsin og champagnegranité 
 
Kjøttrett 
Biff Wellington med mørbrad fra Nyyt, med urtemiks og sopp, hasselbackpotet, bakt 
karamellisert løk og løkkrem, grillet brokkolini og flambert peppersaus med Cognac. 

Vin: Chateau Musar Aana 2020   Kr 359,90 
 
Dessert 
Desserten fra TINE cup finalen 2026 
Krakelert vannbakelse fylt med eplekompott, syltet eplebånd, brunost –  
og snøfriskkrem, brunost og hasselnøttkaramell, friskt epleskum. 

Vin: Madame de Rayne Sauternes 2021   Kr 249,90 (0,375) 
 
Petit four 
•  Pate fruit med solbær  
•  Sitron makron 
•  Kandisert blodappelsinskall dyppet i mørk sjokolade 
 


